» PRODUTTORI
di Andrea Cappelli
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rio della fastoria ~ll Greppo®. che ha colti
vato le vigne ¢ vinificato le uve fino al 1990.
Alla morte di Forella, nel 1986, “Le Chiuse”
& passata nelle mani della figlia Simonetta
Valiani - che ha ereditato dal nonno Tancre-
di I'amore per questa tema e la passione per

il vino - e del marito Nicolo Magnelli ¢ or-
mai da 14 anni Percomono <on SUCCesso
I'impervio cammino intrapeeso dalla sua fa-
miglia tantl anné or sono. Insieme hanno re-
staurato la fattoria, la cappella, costruito

f ale camtina sotterranea e Im-

una

UNZIOr

plantato nuovi vignetl. Per mantenere a ti-

{ vino prodotto i fattoria le witl

americane sono state innestate con le pem

me prese dai vecchi ceppi di 60/70 anni, W-

i madn che erano state ssleponate dal non-
0 Tancredi Biondl Santi. Il podere € situato
el versante nord-est di Momtakino 2 300

sende su una superfice com-

plessiva di 18 etan, df i 7 adibiti a vign
£0 Su terreni df ONZINE OCENICA - galestro e
tufi con striature argillose - esposti al sole
peér 1weta 3 durata del glomo. Le vigne sono
coltivate eschssivamente a Sangiovese. Al
2001 risale la scelta del biologico e il Rosso
di Montakino 2004 ¢ stato # primo vino da
agricoitura biologica. Per ottenere un vino
di alta qualith L produzions & di appena 0
quintali per ettaro. ottenuta mediante suc-
cessivi diradamenti effettuati ancora 3 ma-
no. La vendemmia poi & effettuata con
un’accurata selezione delle uve: la prima
ita @ utilizzata per la produzione del Bru-
da, insieme alle uve del vi-
gneti pio giovand. & destinata alla peoduzio-
ne del Rosso di Montaking, | vigneti sono

nello, la se

tutti intomo alla canting per cui le uve ven-
gono vinificate immediatamente dopo &
raccoita. La produzione annua @ di 20mila
botiglie circa tra Brunelio Annata e Rserva
e di 7mila di Rosso di Montalcino. La “filo-

sofia del fare ving™ a "Le Chiuse™ & quela di
cercare di mamenere la tradizione del Bru-
nello com’era una volta, quindi lunga ma
ceranione durante L fermentazions e un in-
vecchiamento lento in botte grande che av-
viene nel locali della cantina sotterranea in
rovere francese (Allier) e rovere di Slavorsa
con capienza media di 20/3/50 ettolitri per
circa tre dei cinque anni d'invecchiamento
A partire dalls prima vendemmia del 1993
questi vind hanno mantenuto negli anni una
continuitd di caratteristiche di fondo ¢ &

aroma che collegano un’annata all'altra e

che contraddstinguono questo IWoRD. Gue-
st0 microclima ¢ questo temeno, |l Brunello
de “Le Chiuse™ & un vino elegante, profu-
mato, aromatico, con sentori di ciliegia e
pietrafocaia. un bel corpo, gradazioni mai
eccessive, in bocca molta frutta, poco legno
€ una buona tannicita d wa che. col tempo,
dischiude tutta la sua morbidezza. Questo
ving & ricercato a livedlo intemazicnale pro-
prio per |a sua tipkita e tradizionalita ed @
apprezzato per L sua costante quaiith ¢ lon
Revith, come dimostrand | numerosi peem
nicevuts in concorsi di tutto il mondo




